
ALLEGATO 1 
(N.B. DA COMPILARSI SU CARTA INTESTATA DEL TECNICO SOTTOSCRITTORE) 

DICHIARAZIONE IMPIANTI GPL PER SAGRE, FIERE E SIMILARI 

DICHIARAZIONE in cui si attesta la rispondenza del l ' impianto utilizzato, alle norme tecn iche previste 
in mater ia, ovvero in assenza di norme specif iche, per ana log ia alla normat iva v igente in materia 
di impianti a GPL per uso domest ico non al imentati d a rete di distribuzione (barrare): 
• UNI 7129: 2001, • UNI 7131:1999/EC, • UNI 7140:1993, • UNI 7432:1975, D U N I 9891:1998, • 
Altro 

Il sottoscritto 1 

iscritto al l 'A lbo/col legio di 
Q in qualità di t e c n i c o incar icato dal la (ditta individuale/società) 
• in qualità di costruttore/installatore in caso di automarket e simili 
c o n sede in Via n 
C.F./P.I svolgente attività di vendi ta o somministrazione 
su area pubb l ica di cibi e/o b e v a n d e cot t i in mercat i , fiere, sagre e d altre manifestazioni 
pubbl iche similari su aree pubbl iche o aper te al pubbl ico 

DICHIARA 

1. che l'attività sopra ind icata utilizza gas combustibi le solamente per esigenze di cot tu ra di 
prodott i al imentari; 
2. che la cottura dei prodott i al imentari avviene: 
mediante un singolo a p p a r e c c h i o utilizzatore a gas per la cottura istallato sul b a n c o di vendita 
rispondente alle seguenti caratter ist iche: 
• gli a p p a r e c c h i utilizzatori a gas (apparecch io provvisto di uno o più bruciator i e di dispositivi di 
c o m a n d o , control lo e sicurezza, avente la funzione di utilizzare il gas combustibi le) non presentano 
perdite di gas a valle del co l legamento al l ' impianto e inoltre: 
D risultano • non risultano marcat i CE; 
O sono • non sono muniti di termo valvola di sicurezza; 

• di un numero massimo di bidoni pari a corr ispondente alla quantità fissata nel d o c u m e n t o 
di omologazione rilasciato dal costruttore del l ' impianto; al loggiat i in 
• di un recipiente in pressione, di t ipo fisso, verif icato e co l laudato secondo q u a n t o previsto dal le 
norme vigenti; 

*************************** 

mediante n a p p a r e c c h i utilizzatori a gas per la cottura istallati su autonegoz io per la 
gastronomia ta rgato : m a r c a : al imentat i c o n impianto fisso, 
avent i le seguenti caratter ist iche: 
• gli a p p a r e c c h i utilizzatori a gas (apparecch io provvisto di uno o più bruciator i e di dispositivi di 
c o m a n d o , control lo e sicurezza, avente la funzione di utilizzare il gas combustibi le) non presentano 
perdite di gas a valle del co l legamento al l ' impianto e inoltre: 
• risultano • non risultano marcat i CE; 

sono [ j non sono muniti di termo valvola di sicurezza; 
l 'al imentazione degl i a p p a r e c c h i utilizzatori a gas avviene tramite l'utilizzo: 
• di un numero massimo di b idoni pari a corr ispondente alla quantità fissata nel 
d o c u m e n t o di omologaz ione rilasciato dal costruttore del l ' impianto; al loggiat i in 



• di un recipiente in pressione, di t ipo fisso, verif icato e co l laudato secondo quanto previsto dal le 
norme vigenti ; 
• l ' impianto fisso istallato sull'automezzo targato risulta in regola a seguito di esito 
positivo del la prova di funz ionamento e tenuta, eseguita dal sottoscritto secondo q u a n t o previsto 
dal la normativa v igente; 

*************************** 

mediante n a p p a r e c c h i utilizzatori a gas per la cottura istallati nella cuc ina provvisoria 
di uno stand, al imentat i c o n impianto avente le seguenti caratterist iche: 
• gli a p p a r e c c h i utilizzatori a gas (Apparecchio provvisto di uno o più bruciator i e d i dispositivi di 
c o m a n d o , control lo e sicurezza, avente la funzione di utilizzare il gas combustibi le) non presentano 
perdite di gas a valle del co l legamento al l ' impianto e inoltre: 
• risultano • non risultano marcat i CE; 
• sono • non sono muniti di termo valvola di sicurezza; 
• l 'al imentazione degl i a p p a r e c c h i utilizzatori a gas per la cottura, avviene tramite numero 
massimo di b idoni pari a dotat i di idoneo regolatore di pressione, di capacità singola 
inferiore o uguale a 15 Kg; 
• l ' impianto è d o t a t o di n gruppi di regolazione; 
• l ' impianto istallato nella cuc ina provvisoria risulta in regola a seguito di esito positivo del la prova di 
funz ionamento e tenuta eseguita da l sottoscritto secondo q u a n t o previsto dal la normativa 
v igente; 
3. che gli a p p a r e c c h i utilizzatori a gas sono col legat i agli impianti di al imentazione indicat i al 
p recedente punto 2, med iante tubo flessibile in regola c o n le norme vigenti in mater ia e d in 
part icolare: 
• fissato al porta g o m m a c o n idonee fascette stringi tubo; 
• di lunghezza non maggiore di 1,5 mi; 
• privo di intercettazioni e/o giunzioni intermedie; 
• d o t a t o di marcatura in conformità alle norme vigenti e d in regola c o n la d a t a di scadenza 
stampigl iata sul tubo stesso; 
4. c h e gli a p p a r e c c h i utilizzatori a gas e relativo impianto di al imentazione c o m e sopra individuati, 
sono dotat i di a lmeno un estintore a polvere: 
• non inferiore a 6 Kg; 
• in regola c o n le revisioni per iodiche; 
• di capacità estinguente pari o superiore a 13 A 89 BC; 
• l'utilizzo del/degl i estintori avviene nel rispetto di quanto previsto, ove appl icabi le , in mater ia dal 
D.Lgs. 81/2008; 
5. di avere ef fet tuato la verif ica di tenuta del gas negli a p p a r e c c h i utilizzatori; 
6. di avere oppor tunamente istruito il personale a d d e t t o al l ' impianto c o n riguardo alle misure di 
sicurezza d a adot ta re in caso di manipolazione sui co l legament i (sostituzione dei b idoni , chiusura 
valvole, e c c . ) ; 

fi ., 
(Timbro e firma del tecnico) 

N.B. la presente dichiarazione ha validità: 
un anno dal la d a t a di sottoscrizione, per i banch i di vendita e gli automezzi; 
pari alla durata della singola manifestazione per le cuc ine degl i stand gastronomici. 

1 Ingegnere industriale, Perito industriale o titolo professionale equipol lente 


